Type: Bagveerk

Dej:

125 g. smeltet smor

400 g. sukker

400 g. mel

4 tsk. stot kanel

2 tsk. natron

Y2 liter keernemeelk (eller alm. maelk)

Glasur:

50 g. smeltet smor
250 g. flourmelis

2 tsk. vanilie

Fremgangsmade:

Dej: Smar og sukker rgres godt sammen hvorefter den
opvarmede meelk haeldes i. Bland mel, kanel og natron
og tilsaet det til sidst. Rer dejen godt sammen og kom
den i en smurt bradepande pa ca. 25-30 cm. Bages
ved 200 grader i ca. 30-45 min.

Glasur: Smgrret smeltes og blandes med fourmelis,
vanilie, kakao og den varme kaffe. Smares pa den

afkelede kage.




