Ingredienser:

2 gkologiske appelsiner
40 hele kaffebgnner

2 vaniljestaenger

40 rorsukkerknalder

1 flaske Brandums Klar

Fremgangsmade:

Den ene appelsin skraelles forsigtigt med en kartoffelskreeller -
undga at fa den hvide bitre del af skallen med. Leeg skrzellen pa en
bageplade med bagepapir og lad den terre ved 75 grader i 1-2
timer. Laeg derefter skraellen i et sylteglas.

Den anden appelsin gennemprikkes med en stikkepind til den er
fuld af huller hvorefter den ogsa laegges ned i glasset. Kaffebgn-
nerne tilseettes sammen med de fleekkede vaniljesteenger og alle
sukkerknalderne. Hzel al snapsen pa og luk glasset godt til.

Skal sta indtil jul og bliver kun bedre med tiden - glasset skal rystes
forsigtigt en gang imellem til sukkeret er oplost.

Hvis tanken om 40 sukkerknalder skreemmer dig, kan du starte
med 10 og efterhanden komme flere i hvis du vil have den sgdere




