Type: Tilbehor

3 spsk. hasselngdder

3 spsk. sesamfro

1 spsk. hele korianderfro

1 spsk. friskmalet kaffe (fx. Uganda el. Sumatra)
1 tsk. salt

Stadt chili (eller cayennepeber) efter smag
Godt bred og jomfruolivenolie

Fremgangsmade:

Terrist hasselngdderne pa en hed pande til skallen er
mork men ikke braendt. Ryst panden undervejs, de
braender let pa! Gnid nagdderne imellem et viske-
stykke sa skallen gnides af. Rist sesamfrg og korian-
der til de er gyldne. Blend ngdder, sesamfrg og
krydderier til en mellemgrov mix. Anret olie og coffee
spice i sma skale. Dyp stykker af brad, forstiolie sa i
noddemix - en superb nordafrikansk inspireret snack.

Tip: Coffee Spice holder lzenge i en luftteet beholder,
sa lav evt. en dobbelt potion.

Kan ogsa bruges som drys pa gren salat eller til at
dyppe 29 i, istedet for brad.




